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EMPFOHLENES

1• BIONDA LAGER 5.6  75 cl       - 14.50 -
  

2 • ROSSA RED ALE 6.6  75 cl       - 14.50 -
  

3 • NUMEROTRE PALE ALE 6.9  75 cl       - 14.50 -
  

4• BIANCA BLANCHE 4.8  75 cl        - 14.50 -
  

5• IPA 35,5 cl        - 6.90 -
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• CHICKEN BURGER 
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER: 1 • 5
  Hähnchenschnitzel, Rotkohl, Cheddar, Speck, 
  Burgersauce    - 15.00 -

• SMASH BURGER
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  3 • 4
  2 Rindfleischburger (70 g), Cheddar, Bacon, 
  Burgersauce     - 15.50 -

• FRESSCÒ
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER: 1 • 4
  Hähnchenschnitzel, Senf-Vinaigrette, Rucola, 
  Büffelmozzarella    - 16.50 -

• ALPINO
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  1 · 4
  Rindfleischburger 130 g, Mayonnaise, Champignons,
  Fontina, Speck    - 16.00 -

• SKI BAR
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  2 · 3
   Rindfleischburger 130 g, Senf, karamellisierte 
   Zwiebeln, Gouda, Speck, Salat, 
   Tomate    - 16.00 - 

ALLERGENE: ���GLUTENHALTIGE GETREIDE��������EIER 
���MILCH UND LAKTOSE�����������������������������������������

• SERVICE PRO PERSON       - 2.00 - 
• EINZELDOSIS-BEUTEL SOßE      - 0.30 - 
• ERGÄNZUNGSZUTATEN      - von 0.50 bis 5.00 -

• CHEDDARSAUCE     + 1.80
• FORMADI FRANT SAUCE    + 1.80

• KLASSISCH
• BRETZELBROT   + 1.50
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• PULLED PORK
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  1 • 4
  Schweinefleischstreifen 120 g, Barbecue-Sauce, 
  Speck, Spiegelei, Cheddar     - 16.50 -

• PULLED PORK 2.0
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  3 • 5
  Schweinefleischstreifen 120 g, karamellisierte Zwiebeln,
  gebratener Scamorza, Burgersauce     - 16.50 -

• FRICO BURGER 
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  3
  Rindfleischburger 130 g, Frico-Käse, Mayonnaise, 
  karamellisierte Zwiebeln    - 15.50 -

• VEGGY BURGER
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  1 · 4
  Veggie-Burger, vegane 
   Tomaten-Paprika-Sauce, Krautsalat    - 16.00 -

• PLODAR
   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  2 • 4 
   Rindfleischburger (130 g), Gouda, Rucola, 
   gebratene Steinpilze, Speck, Mayonnaise   - 17.00 -
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   EMPFOHLENES CRAFT-BIER:  2 • 3

ZU SCHWIERIG? 
DANN IST DAS

GENAU DAS RICHTIGE FÜR SIE: EIN KÖSTLICHES 
TRIO, DAS IHREN BURGERHUNGER STILLT! 

JETZT PROBIEREN!
PULLED PORK · PLODAR · SKIBAR

 - 22.00 -
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WÄHLEN SIE DIE ART VON
HAUSGEMACHTEM BROT

ZU POMMES FRITES HINZUFÜGEN

������
����� �����

�����

�����
�

�����
�����

�����
�����

VEG

�����
�

�����
�

�����
�

MIT POMMES FRITES
FRAGEN SIE ZUSÄTZLICH NACH CHEDDAR-SOßE 

ODER GORGONZOLA-SOßE
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Weine

1 • TRENTO DOC
       BRUT METODO CLASSICO                               -30-   -5-

2 • RIPASSO DOC                                                       
     CLASSICO SUPERIORE 2019
     LE POIANE VALPOLICELLA
     

3 • FRIULANO
      COLLIO DOC                                                          -24-   -4-
      

4 • MERLOT
      COLLIO DOC                                                          -24-   -4- 
     

5 • GEWÜRZTRAMINER
      TRENTINO DOC                                                    -27-   -4.5-
     

6 • PINOT NERO
      TRENTINO DOC                                                    -24-   -4-
     

   -30-   -5-



• ERGÄNZUNGSZUTATEN  - ab 0.50 bis 5.00-     • EINZELDOSIS-BEUTEL SOSSE   - 0.30 -    • SERVICE PRO PERSON       - 2.00 -

Beilagen
• POMMES FRITES      - 5.50 -
• POLENTA     - 5.00 -
• FRISCHE CHAMPIGNONS     - 7.00 -
• GEMISCHTER SALAT     - 6.00 -
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• PASTA MIT TOMATENSOßE    - 6.50 -
• PASTA BOLOGNESE    - 7.00 -
• HÄHNCHENSCHNITZEL
   mit Pommes frites    - 8.50 -
• POLDO-SANDWICH 70 g Hamburger, Ketchup,    Käse und Pommes frites    - 9.00 -
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Erste Gange
HAUSGEMACHTE

ALLERGENE: ���GLUTENHALTIGE GETREIDE �������EIER       
���MILCH UND LAKTOSEE �������NÜSSE����������������
������� ��������������

•  GEBRATENE GNOCCHI MIT SPECK 
   UND REMOULADE  - 17.00 -

• GEMISCHTE PLATTE MIT WURST- UND 
   KÄSESPEZIALITÄTEN    - 18.50 -

Vorspeisen

• HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE mit 
   frischen Champignons der Saison    - 16.50 - 

• PANCIOTTI
   Frische Pasta gefüllt mit Kartoffeln und Speck, mit 
   zerlassener Butter und knusprigem Speck  - 16.50 -

• SPINATSPÄTZLE
   mit Sahne und Speck     - 15.00 -
• KNÖDEL-TRIO
  (klassisch: Speck und Käse, Rote Bete und Spinat) 
   mit zerlassener Butter und geräuchertem 
   Ricotta     - 16.00 -
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1 · 6

1 · 3
1 · 6

4 · 6

1 · 3

3 · 5

1 · 5

1 · 5

EMPFOHLENE 
WEINE
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•  SCHWEINESCHNITZEL mit Preiselbeermarmelade 
    und Pommes frites     - 18.00 -

•  SKIBAR-PLATTE
    Traditionelles Gericht mit Eiern, Bratkartoffeln 
    und knusprigem Speck      - 15.00 -

Sfi
zio
sa

2 · 6

3 · 5

• MONTANARO
   Rippchen, Wurst, Frico, Pilze 
   und Polenta     - 24.00 -

• MONTANARO VEGETARIANO
   Veggie-Burger, Polenta, 
   Pilze und Frico    - 22.00 -
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SPEISEKARTE AUSSCHLIEßLICH FÜR
KINDER BIS 14 JAHRE

Montanaro

Zweite Gange:

Kindermenu:

• SFIZIOSA
    Grüner Salat, Kirschtomaten, Erdbeeren, Kiwi, 
    Melone, Walnüsse, Büffelmozzarella     - 17.00 -

• CAESAR SALAD
   Grüner Salat, Hähnchenbrust, Croutons, gehobelter 
   Parmesan und Joghurtsauce     - 16.00 -

• GERÄUCHERTER SALAT
   Grüner Salat, Räucherlachs, Orange, 
   Radieschen, gesalzene Butter und geröstetes 
   Brot     - 17.00 -


