ABBINA | NOSTRI PIATTI
CON QUESTA SELEZIONE DI VINI ‘

1. TRENTO DOC BRUT METODO CLASSICO -25- -6-
LE UVE: Chardonnay.
ZONA DI PRODUZIONE: Zona collinare delle valli trentine.
NOTE ORGANOLETTICHE: Colore paglierino chiaro con perlage
fitto e persistente; al naso é fine, fresco e fruttato. In bocca &
armonico, con una persistenza legata alla componente acida.

!

2. RIPASSO DOC CLASSICO SUPERIORE 2019 -24- -5-

LE POIANE VALPOLICELLA

-LE UVE: Corvina e Corvinone, Rondinella. Uve vendemmiate
amano a fine settembre e rifermentate in inverno sulle
vinacce dellAmarone e del Recioto. _

ZONA DI PRODUZIONE: | vigneti sono collocati nella zona
classica, soprattutto sulle colline di Marano e Negrar.

NOTE ORGANOLETTICHE: Buona intensita di frutti neri al naso,
con accordi di vaniglia e spezie. Al palato 'é‘avvolgente ed
esprime sentori di frutta rossae C|l|eg|a Il finale € ampio

e persistente. ‘ ¢

3. FRIULANO COLLIO DOC -21- -4~
LE UVE: Friulano.
ZONA DI PRODUZIONE: Plessiva e San Florlano dove
vengono raccolte le nostre uve.
NOTE ORGANOLETTICHE: Colore giallo pagllermo intenso;
profumo fragrante di fiori di sambuco, tisana, camomilla e la
tipica nota di mandorla amara; sapore con buona freschezza,
slanciato, vellutato e con un retrogusto di pesca bianca. -~

!
4. MERLOT COLLIO DOC 21- —4-
LE UVE: Merlot.
ZONA DI PRODUZIONE: | V|gnet| si trovano sulle colline
ben esposte, in comune di San Floriano del Collio.
NOTE ORGANOLETTICHE: Colore rosso rubino carico e lucido;
profumo intenso di lampone, amarena, frutti rossie -
spezie dolci; sapore secco, pieno, importante, armonico
e piacevole, con elegante fondo di confettura di fruttidi
bosco ed un sapore erbaceo che diventa ancora piti armonico
con linvecchiamento.
i ¢

| 5. GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC -20- -4.5-
LE UVE: Gewdrztraminer.
ZONA DI PRODUZIONE: Trentino. :
NOTE ORGANOLETTICHE: Colore giallo paglierino carico
B profumo intenso con aromi caratteristici del vitigno.
o In bocca € armonico, equilibrato. Persistente nel retrogusto
- fruttato e varietale.

) ¢

6- PINOT NERO TRENTINO DOC -18- -4-
LE UVE: Pinot Nero.
ZONA DI PRODUZIONE: Trentino.
NOTE ORGANOLETTICHE: Colore rosso granato; al naso
€ caratterizzato da profumi delicati e complessi; in bocca
€ morbido e vellutato, con un finale fruttato e floreale.
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- IL CARICATORE -20.00- "

- GOULASCH E POLENTA -15.50 -

- COTOLETTA
con patate fritte e salsa ai mirtilli rossi - 16.00 -

FATTIIN CASA

. COTOLETTA RUSTICA (speck e fontina)

- TAGLIATELLE AL RAGU con patate fritte e salsa ai mirtilli rossi - 17.00 -

DICAPRIOLO  -15.00 -

A-C - PANCIOTTI DI MONTAGNA : e ;
~ ripieni di patate con burro fuso e - = PIATTO SKI BAR
e speck croccante -14.00 - : - (patate alla sappadina, speck, uova) -13.00 -
"A:G - SPATZLE AGLI SPINACI ’ S ‘
conpannaespeck -13.00- =
f A-G - TRIS DI CANEDERLI =
‘ (speck e formaggio, spinaci e raparossa)
- con burro fuso e ricotta affumicata - 13.00 -

PR e B T S
),

- PENNE AL POMODORO - 6,50 -
- PENNEAL RAGU -700 -

& i SAP‘PAI; e o * HOT DOG CON PATATE FRITTE - 8.00 -
. POLENTA -5 o»o , 'NA ' s e A-C - ﬁANINo POLDO CON PATATE FRITTE
- : G Gl el B e s R amburger 100gr, Ketcup, -
A+G - PATATE FRITTE -5.00 - formaggio - 8.50 - <
FUNGHI -500-

ALLERGENI: A= CEREALI CONTENENTI GLUTIN
G=LATTEELATTOSIO D=PESCE I=SEDANO




